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Pizza Alpejska

Pizza z Alp? A jednak tak - zaréwno sktadniki, jak i smak przywodzg na mysl najwyzsze gory
Europy, ktére - badz co badz - lezg tez we Wtoszech.

Czas przygotowania: maksymalnie 2,5 godz - zaleznie od wariantu
llosé porcji: 2

Sktadniki:

100 g mozzarelli

(patrz takze sktadniki ciasta i sosu)
200 g le$nych grzybow

2 cebule

tyzka oliwy z oliwek

SoS biaty:

2 tyzki masta

2 tyzki maki

125 g kwasnej Smietany

SOl, biaty pieprz, tymianek

Sposob przyrzadzania:

Na ciescie cienkim lub puszystym rozprowadzi¢ sos pomidorowy. Oba placki posypa¢ serem
mozzarella. Przygotowac biaty sos: masto rozpuscic¢, wymieszacC z maka, nie zdejmujac z ognia
rozprowadzic¢ z zimnym mlekiem. Chwile podgrzewac¢.Wystudzi¢ i wymieszac ze Smietana,
doprawi¢ do smaku. Cebule pokroi¢ w kostke, grzyby na plasterki, smazy¢ 2-3 minuty na oliwie.
Przygotowane placki pola¢ sosem i utozy¢ na nich grzyby. Piec 20 min w temperaturze 180 stopni.
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