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Bécsi csaszarmorzsa

Hozzavalok:

15 dkg liszt, 5 tojas, fél liter tejszin, csipetnyi s6, 2 dkg cukor, 8 dkg vaj, 1 csomag vanilias
cukor, 1 stampedli rum, 5 deka hamozott mandula, gyumaolcslekvar vagy -bef6tt

¢ A mandulat hamozd meg és aztasd bele a rumba. A lisztet szitald egy talba, kézi
habverdvel keverd hozza a tejszint, a s6t és a szétvalasztott tojasok sargajat. A
lecsOpogtetett mandulat vagd vékony szeletekre, és a felét tedd a tésztaba.

e Atojasok fehérjét pici soval verd kemény habba, add hozza a cukrot és a vanilias cukrot,
majd keverd tovabb, és amikor kemény habot kapsz, add a tojasos tésztahoz!

e Egy nagy, vastag fenekl serpenydben olvassz fel vajat, és 6ntsd bele a tésztat. Addig
susd, mig az alja meg nem pirul. Ekkor forditsd meg és a masik felét is suisd meg.

 Villaval szaggasd kisebb darabokra, és forgasd 6ssze a rummal. A maradék mandulaval
és porcukorral meghintve talald, gyimaolcsbefétt vagy lekvar kiséretében.
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