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Alkohol - szkto

Rodzajow kieliszkow i szklanek jest co najmniej tyle, ile rodzajow alkoholi.
W czym podawac ulubiony trunek, zeby wygladat i przede wszystkim
smakowat dobrze? To kazdy facet powinien wiedziec.

Rodzajow kieliszkow i szklanek jest co najmniej tyle, ile rodzajow alkoholi. W czym
podawacé ulubiony trunek, zeby wygladat i przede wszystkim smakowat dobrze? To
kazdy facet powinien wiedzie¢.

Rodzajow kieliszkow i szklanek jest co najmniej tyle, ile rodzajow alkoholi. W czym podawac
ulubiony trunek, zeby wygladat i przede wszystkim smakowat dobrze? To kazdy facet powinien
wiedzieC.

Do wodek

Stosuje sie zaréwno kieliszki na nézce jak i bez o pojemnosci 30-60 ml. W kieliszkach z nézkg
podajemy wodki czyste i gatunkowe, w kieliszkach bez nozki tylko czyste. Wodki czyste
podaje sie zamrozone (zamrozone mogg rowniez by¢ tez kieliszki), natomiast wodki
gatunkowe podaje sie w temperaturze pokojowej. Kieliszek napetniamy tak, by do rgbka
pozostato 3-5 mm.

Do szampana i win musujacych

Stosuje sie kieliszki zwane fletami. Majg pojemnos¢ 150-180 ml, sg smukte, z reguty
zwezajace sie ku gorze. Trzymamy za ndzke, by dtonig nie rozgrzac trunku. Kieliszki
napetniamy do 3/4 wysokosci. Szampan powinien sta¢ w wiaderku z lodem.

Do win czerwonych
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Stosujemy kieliszek z duzg, zwezajaca sie ku gorze czaszg o pojemnosci 150-250 ml i dos¢
krotkiej nézce. Do burgunda stosujemy kieliszek z pekatg czaszg o pojemnosci 100-150 ml i
dtugg n6zka. W kieliszkach do wina czerwonego mozemy podac wino biate. Napetniamy je do
3/4 kieliszka.

Do win deserowych i aperitif'u

Stosuje sie kieliszki przypominajgce kieliszki do wina czerwonego, ale mniejsze. Czasza ma
pojemnosc okoto 100 ml. Aperitif pijemy przed positkiem, natomiast wina deserowe (sherry,
wermut, porto) po positku. Kieliszki trzymamy za n6zke. Podajemy w temperaturze pokojowej
(za wyjatkiem sherry, ktore schtadzamy podobnie jak wina biate).

Napetniamy nie wiecej niz do potowy kieliszka.

Do koniakéw i brandy

Stosuje sie kieliszki z pekatg czaszg o pojemnosci powyzej 230 ml. Kieliszek trzymamy za
czasze. Do kieliszka wlewamy jedynie okoto 20-40 ml.

Do whisky (,,old fashioned”, rocks-glass)

Stosuje sie szklanki w ksztatcie walca o grubym dnie i pojemnosci 150-220 ml. Szklanki te
mozna rowniez stosowac do drinkéw, fantazyjnych koktajli oraz wszystkich alkoholi
nalewanych na kostki lodu.

Do likierow

Stosuje sie kieliszki zblizone ksztattem do kieliszkow do wodki na nézce, z tym ze sg znacznie
smuklejsze. Pojemnos¢ czaszy nie powinna przekracza¢ 60 ml. Trzymamy je za nozke.



Napetnimy do potowy kieliszka.

Do short drinkéw (sporzgdzane z samych alkoholi)

Stosuje sie kieliszki o rozszerzajacej sie czaszy i dos¢ krotkiej ndzce o pojemnosci czaszy do
150 ml. Napetniamy je tak, by do krawedzi zostato nie mniej niz pét centymetra.

Do long drinkéw (alkoholi rozcienczanych)

Stosuje sie smukte, duze szklanki o pojemnosci od 150 do 350 ml. Napetnia sie je do okoto 2
cm przed rgbkiem.

Do hot drinkéw (goracy alkohol)

Stosuje sie szklanki z uszkiem o pojemnosci od 200 do 250 ml. Niekiedy maja oddzielng
podstawke. Do fantazyjnych napojow alkoholowych stosuje sie: kieliszki ze smukta, wysokag
czaszg rozszerzajaca sie ku gorze, szklanki do whisky, oraz inne naczynia o urozmaiconym
ksztatcie.
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